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Recept:Recept:
Kolačići u obliku dinosauraKolačići u obliku dinosaura

Sastojci:Sastojci:
300 g bijelog brašna300 g bijelog brašna
2 x jaja2 x jaja
10 g vinskog praška za pecivo10 g vinskog praška za pecivo
16 g vanilin šećera16 g vanilin šećera
80 g šećera u prahu80 g šećera u prahu
150 g maslaca150 g maslaca

Težina:Težina:

Opći opis i postupak:Opći opis i postupak:

Pomiješajte brašno i prašak za pecivo.Pomiješajte brašno i prašak za pecivo.

Zatim dodajte jaja, šećer, vanilin šećer i maslac zagrijan na sobnuZatim dodajte jaja, šećer, vanilin šećer i maslac zagrijan na sobnu
temperaturu te zamijesite tijesto.temperaturu te zamijesite tijesto.

Tijesto zamotajte u foliju i ostavite nekoliko sati u hladnjaku.Tijesto zamotajte u foliju i ostavite nekoliko sati u hladnjaku.

Ohlađeno tijesto razvaljajte na pobrašnjenoj dasci i modlicamaOhlađeno tijesto razvaljajte na pobrašnjenoj dasci i modlicama
oblikujte dinosaure od tijesta.oblikujte dinosaure od tijesta.

Dinosaure stavite na lim za pečenje obložen papirom za pečenje.Dinosaure stavite na lim za pečenje obložen papirom za pečenje.

Kekse pecite na 180 °C oko 8 minuta.Kekse pecite na 180 °C oko 8 minuta.

Masa je otprilike za 3 kalupa za kekse.Masa je otprilike za 3 kalupa za kekse.
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