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Recept:
Kola¢ od narance

Sastojci: b4
150 g Secera &,
200 g brasna

2 x jaja e
100 ml qua ' © www.moji-recepti.net
1 x prasak za pecivo

160 ml soka od narance

100 g Secera u prahu

3 x zlice soka od narance

Tezina:
o

i g
Opdi opis i postupak:

e U zdjeli umutiti jaja, dodati Secer, brasno, ulje, 160 ml soka od
narance i prasak za pecivo. Zamijesite sve sastojke u glatko tijesto.

 Tijesto izliti na lim oblozen papirom za pecenje. Pecite u prethodno
zagrijanoj pecnici na 185 °C 20 minuta.

e Kada je torta pecena ostaviti da se ohladi. U meduvremenu
pripremite preljev od Sec¢erne narance.

* U zdjeli pomijesajte Secer u prahu i 3 Zlice soka od narance da
dobijete gust preljev. Secerni preljev se premaze po vrhu torte i
moze se ukrasiti mrvicama ili sitnim bombonima po zelji.

e Umjesto soka od narance mozemo koristiti i sok od limuna i
pripremiti kolac od limuna.
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