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Recept:
punjene lignje

Sastojci:

1 kg ocisc¢enih lignjeva
2 x ¢eSnja CeSnjaka

8 x grancica persina

4 x kriske kruha

1 dl mlijeka

0.25 x zlicice soli

2 x prstohvata bijelog papra
25 dag kriski prSuta

20 dag sira

2 x zlice maslinovog ulja
1/2 x limuna.

Tezina:

‘ot

Opdi opis i postupak:

e Lignje dobro ocistimo pod teku¢om vodom i osusimo papirnatim
rucnicima.

e Ogulimo ¢eSnjak i sitno nasjeckamo. Takoder sitno nasjeckamo i
persin. Kriske kruha narezemo na manje komade, koje potom
stavljamo u posudicu s mlijekom. Pricekamo dok se kruh dovol;
navlazi. U posudu dodamo nasjeckani persin i ¢esSnjak, te papari sol,
te dobro promijeSamo.

e Sir narezemo na komadice koji su dovoljno veliki. Veli¢ina sira ovisi o
velicini lignjeva, jer ga je potrebno gurnuti kroz otvor lignja.

e Pecnicu treba zagrijati na 195 °C.
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e Oko sira zamotamo kriske prSuta ako ne volite prsut, mozete ga
zamijeniti Sunkom, koje stavimo unutar lignja. Na kraju dodamo malo
kruha, koji smo prethodno namocili u mlijeko. Vazno je napomenuti
da lignje ne napunite previse, jer mogu puknuti tijekom pecenja. Na
otvore na kraju stavimo Cackalice kako se punjenje ne bi izlilo
tilekom pecenja.

e Kalup za pecenje premazemo uljem i u njega stavimo pripremljene
lignje, kojima dodamo sok limuna. Lignje pecemo u pecnici otprilike
14 minuta. Lignje treba okrenuti samo jednom tijekom pecenja kako
bi se ravhomjerno ispekli sa obje strane.
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