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Recept:
Kola¢ od oraha sa ¢okoladom

Sastojci:

230 g bijelog brasna
1 x prasak za pecivo
6 x jaja

2 x Sake jezgri oraha T, '© www °J'-_r_35'?e:1!1'59 ;
1 x Saka grozdica I o
1/2 x ¢okoladice

100 g smedeg Secera

150 g maslaca

2 X zlice ruma

1 /2 x vrecice limunove kore

1 x zlica mlijeka

1/2 x Salice vrhnja
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Tezina:

‘T

Opdi opis i postupak:

e Pola ploCice Cokolade narezite na sitne komadice, a jezgre oraha
takoder nasjeckajte na sto sitnije komadice.

* Razdvojite jaja na bjelanjke i zumanijke.

e Zumanjcima dodajte smedi $ecer, maslac i vrhnje te miksajte dok ne
postane pjenasto.

e Zatim dodajte brasno, prasak za pecivo, koricu limuna, rum, mlijeko i
ponovno promijesajte.

e Zatim umijeSajte grozdice, ¢okoladu i orahe.
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Bjelanjke istu¢emo i polako umijeSsamo u ostale sastojke.
Tepsiju namastiti ili koristiti papir za pecenje.
Masu ravnomjerno rasporedite po plehu.

Kola¢ pecite u prethodno zagrijanoj pecnici na 175 °C oko 1 sati 20
minuta. Provjerite lijepi li se tijesto za noz.

Kada se kolac¢ ohladi mozete ga posuti Se¢erom u prahu ili preliti
otopljenom cokoladom.
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