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Recept:
Cokoladna krema sa malinama

Sastojci:

4 x jaja

100 g Cokolade

200 ml slatkog vrhnja

300 g ma“na @www.mojl-mqptl.nat
2 x zlice smedeg secera
1 x pakiranje baby keksa

Tezina:

‘T

Opci opis i postupak:

Cokoladu izlomiti na komadicée i otopiti u vodenoj kupelji. Zatim ga
ostavimo sa strane i pustimo da se ohladi.

U meduvremenu maline skuhati u malo vode i ostaviti sa strane.
Mozete koristiti i smrznute maline

Miksamo slatko vrhnje.
Jaja razdvoijiti na bjelanjke i Zumanjke. Zumanjke stavite u zdjelu sa
slatkim vrhnjem. Dodajte smedi Secer i sve zajedno izmiksajte,

najjednostavnije je ru¢nim mikserom.

U bjelanjke dodajte prstohvat soli i tucite ih dok se ne napravi Cvrsti
snijeg.

Ohladenu cokoladu pazljivo umijeSajte u zdjelu s vrhnjem pa polako

dodajte snijeg da dobijete Cokoladnu kremu. Ako Zelimo imati jos
sladu i tamniju kremu, upotrijebimo viSe ¢okolade.
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e Uzmite Sest Casa ili manjih zdjelica i u svaku stavite prepolovljen
baby keks, na vrh stavite ¢okoladnu kremu i na vrh maline s
dobivenim sirupom. Na kraju pola kolacica.
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